
 
 

*Sustainable agriculture with halving of wine products & bottling at the property 
 
 

 

 
梦黛酒庄 

BORDEAUX ROUGE  

 
 

 

 

 

 
 
 
 

 
葡萄品种 :  

70% Merlot 梅洛 

15% Cabernet Sauvignon 赤霞珠 

15% Cabernet Franc 品丽珠 

 

酿造 : 低温采摘葡萄，通常会冷浸 4 天左右，

以获得并保持水果的最佳风味及香气，采用传

统酿造温度在 29 度到 30 度间。 

 

酒裙(色泽) : 美丽的红宝石色，紫罗兰闪耀的

色泽，浓烈的色彩。 

 

香气  :红色水果，红樱桃的气息。复杂且芬

芳。 

 

口感 : 柔顺却有着冲击性，层次分明，强劲，

但也圆润柔滑。回味悠长，单宁感充分。 

 

美食搭配: 应与好的烤牛肉，烤鸭胸和 好的奶

酪一同品尝。  

传承七代人的匠心与技艺 
 

Médaille d’Or –  

Berliner Wine Trophy 2018 

2018 柏林葡萄酒竞赛 金奖 

Médaille d’Or au CONCOURS DES 

VIGNERONS INDÉPENDANTS 2018 

2018 独立酒农竞赛 金奖 


