
 

 
 

 
 

*Sustainable agriculture with halving of wine products & bottling at the property 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 

AOC BORDEAUX BLANC 2016 
ボルドー ブランク 白 2016 

 
 

ブレンド 
８５％ ソーヴィニヨン 
１５％ セミヨン 
 
醸造法 
圧搾して果汁を厳選。 
低温でデブルバージュ。 
その後１７度～１９度で発酵させる。 
 
色調 
緑色に反射し、輝く。 
 
香り 
白い花や摘んだばかりのフレッシュはハーブの香

りが鼻に広がる。 
 

味 
しなやかで、新鮮、フルーティーな味わい。 
口の中で長く味が続く。 

 
このワインに合う料理 
食前酒として、もしくはグリルした魚料理や貝類

と。 


